4

Yy

4

Husmodern / 1935

- adigital facsimile edition from Project Runeberg
htt p: //runeberg. or g/ husnoder/ 1935/ 0004. ht m

hur oerhért mycket fdnderna be-
tyder for Er hilsa och Ert utse-
ende och vilket oskattbart virde
de besitta ... Det ér tydligt att
minga minniskor dnnu ej gjort
detta klart for sig, ty annars skulle
de inte vanskota och férsumma
sina tinder si som de ofta nu
gora, antingen genom att inte
borsta dem alls, eller hirvid an-
vinda olimpliga, ja rent av skad-
liga preparat, eller genom att inte
besoka tandlikare ... Da det giller tinderna, sa-~
vil som kroppens Ovriga organ, ir endast det
bista fullgott. STOMATOL Tand-créme, upp-
funnet av svensk tandlikare och sedan 4o ir till-
verkat vid svensk fabrik under den mest nog-
granna kontroll av yppersta sirskilt utvalda samt
noga analyserade ravaror, har under denna tid
anvants av miljoner minniskor.

@ STOMATOL har ocksé under drens lopp un-
dersokts av ett stort antal ledande vetenskapsmin,
likare och tandlikare, vilka rekommenderat den
som ett synnerligen verksamt och oskadligt medel
for den dagliga tandvirden . .. En siker garanti
for dess effektivitet och oskadlighet . . . Det
finns billigare tandcrémer in STOMATOL, men
har Ni nigon som helst garanti for deras kva-
lité? Ar det di nagon mening i att riskera tin-
derna for att spara nagra Ore, nir det i framti-
den kan kosta manga flera kronor att reparera
skadan? Ni bor noga virda Edra tinder, det 4ro
de vil virda, men aldrig hdrfor anvinda okin-
da, kanske skadliga hjialpmedel, nir det finns

STOMATOL

MUNVATTEN — TANDCREME

Mot forkylning

d#r ett utomordentligt verksamt medel gurgling
med vatten och négra droppar koncentrerad
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Frdga: Varfor spricker lokek‘or_v'en.
man tagit upp den ur konserveringsal
trots att korvskinnet under stoppning
med en nal? Manligt hembitra
Svar: Orsakerna till detta missforhallan
kunna vara flera. Kanske ar flaskkorven
hart stoppad, eller kanske ar den e¢j forva
fore steriliseringen? Den bor namligen
forvallas nagra for att ki
»hardasy. Avensi bor upphettningen vid sterili-
seringen ¢j ske for hastigt. '

Frdga: 1) Hur kokas marmelad med agar-
agar? H

2) Huru tillblandas senap for att ej bliva
for stark? ] Pren. E. L. S.

Svar: 1) 2 liter felfria applen befrias frin
blomfnas och stjilkar samt kokas med 175 di
vatten, tills de falla sonder.” Da passeras
Det passerade vages, samma vikt strosocker
nedrores och massan fir koka under standig
roming tills den faller i flockar frin skeden.
25 gr. agar-agar, som legat i vatten Gver natten,
lagges i en kopp kokande vatten, tillsatt med
karamellfarg. Detta far koka, tills agar-agaren
smalt. Appelmoset nedrores sedan och blandas
vil. Massan fir svalna och halles upp pa mar- [
morskiva eller en med smorpapper bekladd
plat. Efter nigot dygn skiares marmeladen i =
bitar, far ligga nagar timmar och torka och
vandes sedan i kristallsocker.

2)  Hemlagad senap : Gul pulveriserad senap,
socker och tjock gradde och vinittika blandas
till Snskad smak och konsistens.

Fraga: Skulle Husmodern vilja ge mig upp-
lysning om, varfor grahamsbrod spricker i ugnen.
Arbetar degen vil, sa att den ar smidig och
blank. Har lagom jast i. Kvartalspren.

Svar: Det kan mojligen bero pa, att broden
jast upp for litet.

Frdga: Kan Husmodern upplysa, var man
kan fa s. k. ostkar, d. v. s. den traform, i vilken
ostmassan hilles for att under press formas till
ostar? ’ Pren.

Svar: Vind eder till A.-B. Separator i
Stockholm.

Frdga: 1) Ber om recept pd mjuk ananas-
kaka avsedd for tebordet.

2) Karlsbadergifflar utan socker.

Tacksam Husmoderslisare.

Svar: 1) Ananaskaka: 4 agg, 2 kkp. stré-
socker, 2 kkp. vetemjol, 2 tsk. bakpulver, 4
msk. ananassaft. Fyllning: 2 aggulor, 3 msk.
trosocker, Y5 dcl. pad, | kkp. finsk
ananas, (Y dcl. tjock gridde). Carneirng:
Ananas, 3—4 dcl. tjock gradde. — Aggulorna
roras med sockret omkr. 20 min. Under tiden
tillséttes ananassaften litet i sander. Mijolet sik-
tas med bakpulvret och blandas i. Sist vispas .
dggvitorna till hirt skum och roras ned forsik-
tigt. Smeten slds i vil smord och brodbestrodd
stekpanna och griddas i medelvarm ugn. Da
kakan kallnat, delas den i tvi bottnar och fylles
med ananaskrém. Till denna blandas socker,
dggulor och ananasspad, som sjudes Gver elden
under kraftig vispning med travisp, tills krimen
&r tjock och pdsig. Den flyttas fran elden och
vispas kall, varefter den finskurna ananasen sit-
tes till. Om man si onskar, kan ett par mat-
skedar tjock, vispad gradde blandas i. — Tir-
tan bestrykes pi Gversidan och kanterna med
gridde, vispad ill hirt skum. Resten av grid-
den spritsas Gver tirtan, varefter den garneras
med ananas, skuren i bitar.

2) Recept pi Karlsbadergifflar finnes infort
under frigeavdelningen i nr 8 av Husmodern.
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